
持ち帰り後に安全においしく食べるための5つのお約束

1

帰宅後は
早めに食べよう

2

食べる前は
しっかり再加熱

3

生ものは
持ち帰らない

4

暑い時期や
長時間の持ち
運び・放置は
しない

5

臭いや味に
異変を感じたら
食べない

食べきれなかったお料理は、
おうちでおいしく食べませんか？

食べ残しのお持ち帰りは食品ロス削減に繋がります！

なぜ食べ残した料理のお持ち帰りをおすすめしているの？

県内の外食産業の食品ロスは、令和7年度調査で約5千トン（推計値）

発生しており、その主な要因は「食べ残し」となっています。

美味しくお食事を召し上がって頂くためには、お客様にまずその場で食べきって頂く

ことが重要であるものの、どうしても食べきれなかったものについては、御要望があれば、

持ち帰って頂くことが食品ロス削減の有効な方策といえます。 そこで、

当店は食べきれなかった飲食物の持ち帰りの促進に取り組んでいます。

キャンペーン期間中、
お持ち帰り容器は
無料進呈！

食べ残したお料理の持ち帰りを希望するお客様は、
店内従業員にお声がけください。

沖縄県では、「食品ロス」削減のため、
食べ残しお持ち帰り促進キャンペーンを
実施しています。

キャンペーン実施予定期間：2026年10月1日～12月31日
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