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シークヮーサーシードルの開発

支援内容
①当センターが実施する事業を活用して共同研究を行い、安定
した発酵条件を確立しました。

②品質管理・衛生管理、製造現場の整備、実機による製造試験
などの製品化へ向けた課題について、技術指導を行いました。

支援の背景

オッチサイダリー株式会社では、沖縄県の代表的な柑橘類で
あるシークヮーサーの用途拡大を目的に、果汁を主原料とした
アルコール飲料開発に取り組んでいました。ところが、pHが低い
ことや果皮由来成分などの影響によりアルコール発酵が難し
かったため、工業技術センターへ技術相談が寄せられました。

支援の成果
シークヮーサーの爽やかな香りと程よい甘さを特徴とし、アル
コール濃度6.5%の甘味果実酒 「Occiオリジナル（図１）」として製
品化されました。県内の飲食店22店舗にて提供されており、オン
ライン購入が可能です（詳細はオッチサイダリーHP参照）。また、
令和5年度優良県産品に推奨されております（図２）。
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図１ 製品イメージ

オッチサイダリーHP

https://occicidery.com/
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