
※作成例：中部保健所　食品衛生広域監視班
従業者の日常衛生点検表   (出勤時)

管理者 衛生責任者

　　　年度　　　　月　　　　日

出勤時
①、発熱や下痢などの症状の確認
②、手指や顔の傷、化膿の確認
③、爪、指輪、マニキュアの確認
※点検で指摘された方は食品に触れる作業から外すか、相応の対処を行うこと

日時 氏名 ①体調 ②傷・化膿 ③手指 確認者

※日常衛生点検表は日々確認、記録し、ファイル等に保管すること

点検項目
備考



※作成例：中部保健所　食品衛生広域監視班
従業者の日常衛生点検表　　(作業前)

管理者 衛生責任者

　　　年度　　　　月　　　　日

作業前
④、手洗いは適当な方法で行っているか
⑤、作業場専用の履物か
⑥、作業用具の着用（帽子、マスク、手袋類）
※便所や外出の際は作業着・履物の交換や着脱を行い、作業着等が汚染されないようにする

日時 氏名 ④手洗い ⑤履物 ⑥作業着 確認者

※日常衛生点検表は日々確認、記録し、ファイル等に保管すること

点検項目
備考


